
Справка
по изучению организации питания в МБОУ «СОШ №64»

. .
Группа общественного контроля организации питания учащихся МБОУ <<СОШ №64>5' в

}iходе и:-ученют вьrявлено: .
при обеденном зале столовой устаномены умывальники в количестве 6 шт;
подведена вода холодная, ~орячая (по1цчеркнуrь), рядом с умывальниками установлены
эле1<троnолотенца в яоличестъь . f , замечания /tt./~ , .

Наличиемыла_~~-~-'"="'--=-------------Р-......,..-...,_ _
Моют ли дети руки перед приемом пищи ~нет, указать классы) -~ ~4:!Z!:t?2=

!'

" /Ji.Наличие графика работы столовой u_,.,,t?t&-?-Z-C~ ч,;:; " ···

Наличие графика приема пищи обучающимися -.L:L_~.s:::.:~..••·e'..:,,f.'"'.~::.:...:-'----=-,e._.:::,;·__,..-=--------
~пepcмe,iы (успевают ли дети принятъ пищу) ,/,Q t&-CL~

Чистота зала_ ~-?"ic:J,и v7-L /с'-0 ь~~

Обеденный зал оборудован столовой мебе ю (сто1rами, сгу ями, скамейками и др.
мебелью); количество посадочных м ст в обеденном зале ,/.5?? . '
Внешний вид поваров:_.f.d.~'!::!:.~~1::-:::,~~~~~~~
Эстетичность накрытия. столов _ . ~- ~ ·
Гитиеническое состояние столов ,, ~ . ~ k-Ь~
Гигиеничес~.ое состояни~ столою::1х приборов ?~~~. ;:;;:~
Обесnео:~енпость столовой посудой ЛС---&!?(?---t:,~- -
Отсутствие на посуде сколов и трещин~~е · .. . . ,
Наличие промаркированных подносов для ч:исто~;ьзоваюн6йпосуды 4::_,,.c,L,~
Наличие н: доступность размещения меню~ LL .tн:?с-~
Наличие ассортимента буфетной продукции 1--?tLЩ~ f/~ ··-~-



Наличие бракеражного журнала ~~~ _
Ведение бракеражного журнала : ·~,е ,_ ,-: , •-~ · "·
В доnолшпеш,ном питании ?Тсуrствуют /присутствуют (подчеркнуть) продукты;
запрещенные D детском питании (карамель, газированные напитки, непакетироваииые ·
соки, салаты с майонезом, :кондитерские изделия с кремом)___,,,_.,,..,,.,........,с;,..... _
Соблюдение сроков реализации скоропортящихся продукто~ ~~~~~~

Соблюдение условий н сроков хранения скоропортящихся продуктов, указанных на
маркировке Cl?f~q_.a,ф~~ . . · . ,1, ,

Ежедневное ведени Ж)'~~шературноrо режима холодильного ··
оборудомния Р ·
Хранение сыпучих п дуктов и овощей в таре прои; водителя (по тавщика) на стеллажах
на расстоянии не менее 15 см от пола ~ _ .•

·нашrчие пищевых отходов: пра:ктически отсутствуют, имеются в 11'аличии, имеются в
избытке (подчеркнуть)---------------------,----,-­
Емкости для пищевых отходов промаркированы и имеют крыnши

·качество готовой пищи. Ci;i?(24yzdf?e_и,z,c>и:zc'(~4<.. .ttc:.-q~

Выход порционных блюд соответствует/не соответствует (под\iеркнуть) рекомендуемой
массе порций для обучающихся различных возрастов _
Температура порциоввых блюд соответствует/не соответствует (подчеркнуть)
рекомендуемой · ·

~~;:~:~Б~~~~~;~о64»~~~~,С / f?.tlf~~
Представитель организ.атора питания ~t~~Lj м-п-о~-r- .
-~-------~-----~,____. 1 Ш-г/~ оо/·.~


